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	SOLICITUD DE ANÁLISIS de LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS (RO-01-4)

	
	Leche Cruda (Vaca, Oveja, Cabra…); Productos Lácteos líquidos (Leche tratada térmicamente–Termizada, Pasterizada, UHT, Estéril- Bebidas lácteas y vegetales, Batidos, Leche Concentrada, Suero/Permeato líquido, Nata, Salmuera/Liquido cobertura queso…); Productos Lácteos Sólidos (Queso, Requesón, Mantequilla, Helado, Leche/Suero en polvo, Yogurt/Leche fermentada, Postre lácteo…)





	REMITENTE (Empresa/Cooperativa):
	Introduzca empresa	Nº Muestras:
	1
	REMITENTE (Ganadero):
	Introduzca empresa
	FECHA RECOGIDA:
	Introduzca fecha	TIPO DE PRODUCTO:
	Indicar tipo de producto
	IDENTIFICACIÓN:
	Introduzca Identificación
	Indicar tipo de Informe:
Si no se marca ninguno, por defecto se enviará por “Informe por muestra”
	☐	Informe por muestra
	☐	Informe por muestra completo (columna legislación o requisitos cliente)
	☐	Informe por parte (todas las muestras identificadas)
	Idioma:
	Indicar si no Español
	
	(Descripción del tipo en nuestra web productos/lácteos)


Si tiene cualquier duda a la hora de rellenar este documento, por favor, póngase en contacto con el Dpto. de Recepción en el teléfono 942321720
	ANÁLISIS SOLICITADOS  (marque con una X los que proceda)
Los métodos de ensayos correspondiente a cada análisis están disponibles en la página web del LILC 

	ENSAYOS INSTRUMENTALES

	
	FQC
	Físico-químico (IR)- Leche Cruda:  Grasa, Proteína, Extracto seco magro, Lactosa monohidrato, Células somáticas x1000, Punto de congelación

	
	FQT
	Físico-químico (IR)- Leche Tratada Térmicamente sin añadidos: Grasa, Proteína, Extracto seco magro, Lactosa monohidrato, Punto de congelación

	
	ST
	Completo- Sólo Leche cruda: Físico-químico (IR), Recuento de Gérmenes x 1.000, Inhibidores (BRTEST)

	Los grupos FQC y FQT corresponden a análisis que se obtienen juntos;  si no desea que en el boletín de resultados aparezca alguno: táchelo. 
Si sólo desea uno de ellos: rodéelo con un círculo.

	PARA LECHE CRUDA Y LECHE TRATADA TÉRMICAMENTE 
	
	PARA LECHE CRUDA

	
	IN01
	Inhibidores (Met. microbiológico)–Todos los prodtos.
	
	
	BA01
	Recuento de Gérmenes x 1.000 (Sólo leche cruda)

	
	IN16
	Tetraciclinas + Betalactámicos (Detector)
	
	
	UR01
	Urea (IR)

	
	QU01
	Quinolonas (Elisa)
	
	
	AC35
	Acetona IR (Cetosis)

	
	PC02
	Punto crioscópico (Crioscopo)
	
	
	BH01
	BHB (Cetosis)   

	
	GR01
	Grasa (IR)   - Sólo para nata -
	
	
	CA09
	Caseína (IR)

	
	PR01
	Proteína (IR)  Sólo para nata  
	
	
	CS01
	Células Somáticas x 1000

	ENSAYOS FISICO QUIMICOS


	
	AC01
	Acidez (Ac. Láctico) (Volumétrico)
	
	
	CA03
	Cadmio

	
	AC10
	Acidez (Incremento)
	
	
	CA10
	Calcio (ICP-MS)

	
	AC05
	Acidez de la Materia Grasa (Volumétrico)
	
	
	IG01	Betalactámicos (Perfil cromatográfico)
BE08	Betacarotenos
CA03	Cadmio
CA10	Calcio (ICP)
IG01	Calostros (Cuantificación del IgG)
CA01	Caseína
CE01	Cenizas
CL08	Cloranfenicol
CL01	Cloruros   
CL19	Cloruros (Volhard)         - Sólo en mantequilla -08
	Calostros (Cuantificación del IgG)

	
	AC02
	Ácido Benzoico
	
	
	CA01
	Caseína

	
	AC03
	Ácido Sórbico
	
	
	CE01
	Cenizas (Gravimétrico)

	
	AC09
	Ácidos Grasos (Perfil)
	
	
	CL08
	Cloranfenicol

	
	AC30
	Ácidos grasos insaturados
	
	
	CL01
	Cloruros

	
	AC31
	Ácidos grasos monoinsaturados
	
	
	CL22	Cloruros (Volhard) -Solo en mantequilla-
	Clorato

	
	AC32
	Ácidos grasos poliinsaturados
	
	
	CO07
	Cobre

	
	AC25
	Actividad del Agua
	
	
	CO19
	Colesterol

	
	AF01
	Aflatoxina M1 (ELISA)
	
	
	VI18
	Colina

	
	AF05
	Aflatoxina M1 (HPLC-MS)
	
	
	CR01
	Cromo

	
	AL02
	Aluminio
	
	
	DE01
	Densidad

	
	AL03
	Almidón
	
	
	DI02
	Dioxinas

	
	AL10
	Alérgenos (indicar cual quiere en ‘Observaciones’)
	
	
	DI05
	Dispersión del agua en la mantequilla

	
	AM01
	Amonio
	
	
	DI09
	Dispersabilidad

	
	AM02
	Amonio cuaternario
	
	
	ES14
	Estaño

	
	AR01
	Arsénico
	
	
	ES02
	Esteroles

	
	AS02
	Aspecto
	
	
	ES03
	Estabilidad al alcohol

	
	BE06
	Betalactámicos (Perfil cromatográfico)
	
	
	EX05
	Extracto Seco Magro (Gravimétrico)

	
	BE08
	Betacarotenos
	
	
	EX06
	Extracto Seco Magro (Mantequilla)(Gravimétrico)


	ENSAYOS FISICO QUIMICOS (Continuación)



	
	EX03
	Extracto Seco Total (Gravimétrico)
	
	
	ME01
	Mezcla de leches ( ELECTROFORESIS)

	
	EX08
	Extracto Seco Total (Mantequilla) (Gravimétrico)
	
	
	ME08
	Mezcla de leches ( ELISA)

	
	FI07
	Fibra Alimentaria
	
	
	MO0222
	Molibdeno

	
	FO04
	Fosfatasa Alcalina (Método oficial)
	
	
	MU0111
	Plaguicidas/pesticidas ( Perfil multiresiduos)

	
	FO01
	Fosfatos
	
	
	NA01
	Natamicina/Piramicina

	
	FO06
	Fósforo (ICP-MS)
	
	
	NI10
	Nitratos (HPLC)

	
	AF04
	Ftalatos
	
	
	NI06
	Nitritos

	
	FR01
	Fructosa
	
	
	NI03
	Nitrógeno Caseínico

	
	FU01
	Furosina (HPLC-vis-UV)
	
	
	NI01
	Nitrógeno Kjeldahl

	
	GA01
	Galactosa
	
	
	NI02
	Nitrógeno no Proteico

	
	GL01
	Glicomacropéptidos
	
	
	NI04
	Nitrógeno Soluble ( NNC)

	
	GL02
	Glucosa
	
	
	OC01
	Ocratoxina A

	
	GL03
	Gluten
	
	
	OR03
	Organismos Genéticamente Modificados ( GMO’S)

	
	GR02
	Grasa (Gravimétrico
	
	
	OR01
	Organoléptico

	
	GR05
	Grasa (Mantequilla) (Gravimétrico)
	
	
	PA02
	Partículas Quemadas

	
	GR04
	Grasa referido a  E.S.T.
	
	
	PC04
	PCB indicadores

	
	HI01
	Hidratos de Carbono
	
	
	PC03
	PCB similares a dioxinas

	
	HI03
	Hidrocarburos  Policíclicos Aromáticos
	
	
	PE13
	Perclorato

	
	HI04
	Hidrocarburos Totales
	
	
	PE01
	Peroxidasa

	
	HI02
	Hierro
	
	
	PE05
	Peso Neto

	
	HI11
	Hipocloritos y Cloraminas
	
	
	PH01
	pH

	
	HI05
	Histamina
	
	
	PL01
	Plomo

	
	HU05
	Humectabilidad
	
	
	PO01
	Potasio

	
	HU01
	Humedad (Gravimétrico)
	
	
	PR04
	Proteína (Kjeldhal)

	
	HU03
	Humedad referida a E.S.M.
	
	
	PR13
	Proteína referida a Extracto Seco Magro)

	
	IN03
	Impurezas macroscópicas
	
	
	PR06
	Proteína referida a Extracto Seco Total

	
	IN04
	Índice de Peróxidos
	
	
	PR03
	Proteína Soluble ( Sérica)

	
	IN10
	Índice de Refracción
	
	
	PR05
	Proteína Verdadera

	
	SO05
	Índice de solubilidad
	
	
	RA01
	Radioactividad

	
	YO02
	Índice de yodo
	
	
	RE01
	Relación Lactulosa/ Furosina

	
	IN14
	Índice WPNI
	
	
	SA02
	Sacarosa

	
	LA03
	Lactosa Monohidrato (HPLC)
	
	
	SA05
	Sal (Sodio  x 2,5)

	
	LA02
	Lactosa Monohidrato (Por calculo)
	
	
	SE01
	Selenio

	
	LA06
	Lactosa Residual (LC-PAD) (Pdtos Sin Lactosa)
	
	
	S001
	Sodio

	
	LA04
	Lactulosa (HPLC-RI)
	
	
	SO08
	Sorbato Potásico

	
	LI05
	Lisozima FIP
	
	
	SO07
	Sulfamidas ( Perfil Cromatográfico)

	
	LI06
	Lisozima
	
	
	SU01
	Sulfatos

	
	MA02
	Magnesio
	
	
	SU04
	Sulfitos

	
	MA01
	Maltosa
	
	
	TE07
	Teobromina

	
	MA03
	Manganeso
	
	
	TE04
	Test de Agua Oxigenada

	
	ME02
	Melamina
	
	
	TE09
	Tetraciclinas ( Perfil cromatográfico)

	
	ME03
	Mercurio
	
	
	TE10
	Textura

	ENSAYOS FISICO QUIMICOS (Continuación)


	
	VA01
	Valor Energético ( KJulios)
	
	
	VI16
	Vitamina B7 (Biotina) o B8 o H

	
	VA04
	Valor Energético ( Kcal)
	
	
	VI14
	Vitamina B9 (Ácido fólico)

	
	VI12
	Viscosidad
	
	
	VI01
	Vitamina B12

	
	VI15
	Viscosidad (Bostwick)
	
	
	VI06
	Vitamina C (Ácido ascórbico)

	
	VI02
	Vitamina A ( Retinolftalina)
	
	
	VI03
	Vitamina D (Calciferol)

	
	VI05
	Vitamina B1 ( Tiamina)
	
	
	VI04
	Vitamina E (Tocoferol)

	
	VI08
	Vitamina B2 ( Riboflavina)
	
	
	VI17
	Vitamina K1 (Filoquinona)

	
	VI09
	 Vitamina B3( Niacina)
	
	
	VO01
	Volumen neto

	
	VI13
	Vitamina B5 (Ácido pantoténico)
	
	
	YO01
	Yodo

	
	VI10
	Vitamina B6 (Piridoxina)
	
	
	ZI01
	Zinc

	ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS
	
	
	
	
	ES13
	Esporas HRS

	
	BA02
	Bacillus Cereus
	
	
	GE17
	Gérmenes Anaerobios Termófilos (Rto. En placa)

	
	CL06
	Clostridium Perfringens
	
	
	GE07
	Gérmenes Termófilos (Rto. En placa)

	
	CL05
	Clostridium Sulfito Reductores Esporulados
	
	
	ID08
	Identificación de microorganismos

	
	CL11
	Clostridium Sulfito Reductores Totales
	
	
	FL09
	Flora Característica del Yogurt (Rcto. L. Bulgáricus + Strep. Thermophylus)

	
	CO04
	Coliformes Totales a 30ºC (Rto. en membrana)
	
	
	LA10
	Lactobacillus Bulgaricus (Recuento en placa)

	
	EC01
	E. Coli B glucoronidasa + (Rto. en membrana)
	
	
	ST09
	Streptococcus Thermophilus (Recuento en placa)

	
	EN06
	Enterobacter Sakazakii
	
	
	LI03
	Listeria Monocitogenes (Detección)

	
	EN04
	Enterobacterias a 37ºC (Rto. en membrana)
	
	
	LI04
	Listeria Monocitogenes (Rto. En placa)

	
	EN01
	Enterobacterias (Rcto. en placa)
	
	
	LI07
	 Listeria spp (Detección PCR)

	
	EN03
	Enterotoxinas Estafilococicas
	
	
	LI08
	 Listeria monocytogenes (Detección PCR)

	
	ES06
	Esporas Aerobias Mesófilas
	
	
	MO01
	Mohos y Levaduras (Rto. en placa)

	
	ES07
	Esporas Aerobias Psicótrofas
	
	
	PS01
	Microorg. Psicrótrofos a 21ºC (Rto. en placa)

	
	ES05
	Esporas Anaerobias Mesófilas
	
	
	PS04
	Microorg. Psicrótrofos a 6º (Rto. en placa)

	
	ES08
	Esporas Anaerobias Psicótrofas
	
	
	PS02
	Pseudomonas (Rto. en placa)

	
	ES01
	Esporas Butíricas
	
	
	RE03
	Gérmenes totales a 37 ºC (Recuento)

	
	ES13
	Esporas HRS
	
	
	SA01
	Salmonella spp. (Detección)

	
	ES15
	Estabilidad microbiológica
	
	
	SA06
	Salmonella spp. (Detección PCR)

	
	ES18
	Esporas Aerobias Termófilas
	
	
	ST01
	Staph. Coagulasa + (Recuento)

	
	FO02
	Fosfatasa (Método colorimétrico)
	
	
	ST02
	Streptococos Fecales (Recuento)

	
	GE01
	Microor. Aerobios Mesófilos a 30º ( Rto. en placa)
	
	
	TE02
	Termorresistentes Mesófilos (Rto. en placa)

	
	GE03
	Microor. Aerobios Mesófilos 30º (Rcto. en membrana)
	
	
	TE03
	Termorresistentes Termófilos (Rco. en placa)


	
	GE05
	Gérmenes Anaerobios Mesófilos (Rto. En placa)
	
	
	
	


	ENSAYOS MICROBIOLÓGICOS (Para leche cruda)
	
	
	
	
	ID05
	Identificación "Básico" (Staph. aureus y agalactiae) en Leche de tanque

	
	AN01
	Identificación de  Germen
	
	
	ID03
	Identificación “Normal” (Staph. Agalactiae, aureus, coagulasa -, no caogulas y Coliformes) en Leche de Tanque

	
	AN02
	Antibiograma


	
	
	ID04
	Identificación “Sencilla” (Staph. Aureus y agalactiae) en leche individual

	
	MA08
	Detección de patógenos de mamitis por  PCR
	
	
	ID05
	Identificación “Básico” (Staph. Aureus y agalactiae) en Leche de tanque

	ENSAYOS CONTROL DE INSTALACIONES 
	
	
	
	
	PS02
	Pseudomonas (Recuento)

	AMBIENTE o SUPERFICIES
	
	
	
	
	SA01
	Salmonella spp. (Detección)

	
	GE01
	Microorganismos  Aerobios Mesófilos a 30º (Recuento)
	
	
	MO011
	Mohos y Levadura (Recuento)

	SUPERFICIES
	
	
	
	
	
	

	
	AL10
	Alérgenos (Indicar cuales en ‘Observaciones’)
	
	
	LI08
	Listeria monocytogenes (Detección PCR)

	
	CO02
	Coliformes Totales (Recuento)
	
	
	PS02
	Pseudomonas (Recuento)

	
	EC04
	E. Coli (Recuento)
	
	
	SA01
	Salmonella spp. (Detección)

	
	EN01
	Enterobacterias (Recuento)
	
	
	S07
	Salmonella spp. (Detección PCR )

	
	LI03
	Listeria Monocitogenes (Detección)
	
	
	ST01
	Staph. Coagulasa + (Recuento)

	
	LI07
	Listeria spp (Detección PCR)
	
	
	
	

	GRUPOS DE ANÁLISIS

	
	SP
	Salud pública (Estos ensayos varían según tipo de producto; consultar detalles)

	
	ETNB
	Etiquetado nutricional básico (Grasa, Proteína, Sal, Hidratos de Carbono, Valor energético, Azúcares y Ácidos grasos saturados) 

	
	AZ00
	Azúcares (Fructosa, Galactosa, Glucosa, Lactosa, Maltosa y Sacarosa)





OBSERVACIONES

Indicar otros análisis/método Introduzca empresa s de ensayos no encontrados en la tabla; utilizar para ampliar información sobre Tipo  o Identificación de la muestra    






CONFIDENCIALIDAD: Toda información recopilada del cliente relativa a los productos, e incluidos los resultados analíticos, se tratará con todas las precauciones razonablemente necesarias y practicables para evitar que sea revelado a personas distintas de aquellos empleados que precisen tener acceso a ella.


El envío de esta solicitud implica el conocimiento y la aceptación de los métodos de ensayo utilizados por el LILC                  	Página 4 de 4
para cada uno de los ensayos incluidos en la misma,  así como las condiciones económicas                                                                                        	Rev. 22 de 02-02-2026
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